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r260/r260i

r260-S-INV, r260i-S-INV

Dosatrice-Riempitrice

Dosing-Filling Machine
Dosificadora-Inyectadora
Doseuse-Remplisseuse

Dosier- und Einspritzmaschine
Hdo3npoBoyHo-HanonHnTenbHbIN ABTOMAT

IT- La R260 & progettata per il dosaggio e I'iniezione di prodotti semi-liquidi,
quali marmellate, creme, maionese, salse, ecc.; ideale in ogni laboratorio di
pasticceria per farcire croissant, krapfen, bigne, cannoli come anche per pro-
dotti salati. La quantita di prodotto da dosare & regolabile meccanicamente da
0a 96 cc; un sistema elettronico permette di regolare dalla tastierina il numero
di dosate da eseguire. Il comando di dosata viene impartito da tastiera, da
pedale o utilizzando una pistola di iniezione con tubo flessibile (optional), un
accessorio utile per il riempimento direttamente sul piano di lavoro o su teglie.
In dotazione, 4 beccucci di iniezione uno dei quali a doppia uscita, con valvola
antigocciolamento. Il gruppo di dosaggio & facilmente smontabile per una rapi-
da e accurata pulizia. Oltre al modello R260, in acciaio verniciato, € disponibile
il modello R260I costruito interamente in acciaio inox.

La R260 e predisposta per il collegamento termoregolato di una tramoggia
riscaldata (optional), utile quando si utilizzano farciture che tendono essere
meno fluide se troppo fredde.

E disponibile una valvola di chiusura (optional) che si utilizza per una rapida
sostituzione della tramoggia; si puo usufruire della base di appoggio per soste-
nere la tramoggia, una volta rimossa dalla macchina.

La R260 puo essere appoggiata direttamente sul piano di lavoro; in alternativa,
¢ disponibile un carrellino su ruote (optional) con altezza regolabile.



GB- The R260 machine is designed for dosing and injecting products of a semi-
liquid consistency such as jams, creams, mayonnaise, sauces, etc.; it is perfect
for use in pastry shops to fill croissants, doughnuts, cream puffs and horns, as
well as savoury goods. Dosage can be adjusted mechanically from 0 up to 96
cc; an electronic system regulates the number of dosing cycles to be performed,
which is entered using a keypad. The actual dosing can be controlled by means of
a pedal, via a keyboard or using an injection gun with flexible hose (optional); this
is a useful accessory as products can be filled directly on the worktop or trays.
Standard equipment includes 4 injection nozzles (one featuring a double spout),
all provided with a drip-stop valve. The dosing unit can be easily removed for fast,
thorough cleaning. In addition to the R260 model, in painted steel finish, a R2601
model, made entirely of stainless steel, is also available.

The R260 machine is designed for thermo-regulated connection to a heated
hopper (optional); this accessory is useful in case of filling products that tend
to become less fluid as they cool down. A stop valve (optional) is also available
for replacing the hopper; this accessory includes a stand, which is used to store
the hopper in an upright position when not in use. The R260 machine can be
placed directly on a worktop; alternatively a specially-designed trolley on wheels
(optional) with adjustable height is available.

ES- La maquina R260 se ha disefiado para la dosificacion y la inyeccion de pro-
ductos semi-liquidos, como mermeladas, cremas, mayonesas, salsas, etc.; ideal
en todos los talleres de pasteleria para rellenar cruasanes, bollos, pepitos, rollos,
y asimismo productos salados. La cantidad de producto que hay que dosificar
puede regularse mecanicamente de 0 a 96 cc; un sistema electronico permite
regular desde el teclado el nimero de dosificaciones que hay que realizar. La
instruccion de dosificacion se envia desde el teclado, desde el pedal o utilizando
una pistola de inyeccion con tubo flexible (opcional), un accesorio Util para el
llenado directamente en el plano de trabajo o en las bandejas.

Se entregan 4 picos de inyeccion, uno de los cuales de doble salida, con valvu-
la antigoteo. El grupo de dosificacion puede desmontarse facilmente, para una
limpieza réapida y cuidadosa. Ademas del modelo R260, de acero pintado, esta
disponible el modelo R260I construido completamente con acero inoxidable.

La méaquina R260 se ha disefiado para la conexion termorregulada de una tolva
calentada (opcional), Util cuando se utilizan rellenos que tienden a ser menos flu-
idos si estan demasiado frios. Esta disponible una vélvula de cierre (opcional) que

se utiliza para una sustitucion rapida de la tolva; la base de apoyo sirve para so-
portar la tolva después de su remocion de la maquina. La maquina R260 puede
apoyarse directamente en el plano de trabajo; como alternativa esta disponible
un carro sobre ruedas (opcional) con altura ajustable.

FR- La machine R260 est congue pour le dosage et I'injection de produits semi-
liquides, comme les confitures, les cremes, la mayonnaise, les sauces, etc. Elle
est idéale dans un laboratoire de pétisserie pour la garniture de croissants, bei-
gnets, choux et cornets a la creme, mais aussi de produits salés.

La quantité de produit & doser est réglable mécaniquement entre 0 et 96 cc. Un
systéme électronique, au moyen d’un petit clavier, permet le réglage du nombre
de doses a réaliser. La commande du dosage arrive d’une pédale, ou bien a
travers un clavier ou encore en utilisant un pistolet injecteur avec tuyau flexible
(optionnel), un accessoire tres utile si la garniture est faite en laissant les produits
directement sur le plan de travail ou bien sur des plagues.

['équipement standard comprend 4 becs d'injection, dont un avec double sor-
tie, et tous pourvus de valve anti-goutte. Le groupe de dosage est facilement
démontable pour un nettoyage rapide et soigneux. En plus du modele R260 en
acier peint, nous proposons aussi le modele R2601 entierement fabriqué en acier
inoxydable. La machine R260 est configurée pour le branchement thermo-régulé
d’une trémie chauffante (optionnelle), tres utile pendant I'utilisation de garnitures
qui deviennent moins fluides lorsqu’elles refroidissent.

Une valve de fermeture (optionnelle) est aussi disponible pour le remplacement
rapide de la trémie avec une base d’appui pour soutenir la trémie lorsqu’elle a
été enlevée de la machine. La machine R260 peut étre positionnée directement
sur le plan de travail ou bien sur un petit chariot a roulettes (optionnel) réglable
en hauteur.

DE- Die Maschine R260 wurde zum Dosieren und Einspritzen von halbflissigen
Produkten wie Marmeladen, Cremes, Mayonnaise, SoBen usw. entwickelt. Sie
ist ideal fiir jede Konditorei-Backstube zum Befiillen von Croissants, Berlinern,
Windbeuteln oder Hornchen wie auch flir salziges Geback.

Die zu dosierende Produktmenge kann mechanisch von 0 bis 96 cc reguliert
werden. Die Anzahl der Dosierungen kann mithilfe eines elektronischen Systems
(iber eine Tastatur eingestellt werden. Der Dosierbefehl erfolgt tber eine Tastatur,
ein Pedal oder mit einer Einspritzpistole mit Schlauch (Extra) — ein niitzliches

Zubehdrteil zum direkten Befiillen auf der Arbeitsfléche oder auf dem Backblech.
Im Lieferumfang enthalten sind 4 Einspritzdlisen mit Tropfstoppventil, wovon eine
einen doppelten Ausgang besitzt.

Die Dosiergruppe kann problemlos ausgebaut und schnell und sorgféltig gerei-
nigt werden. Neben dem Modell R260 aus lackiertem Stahl ist das ganz aus
Edelstahl gefertigte Modell R260I erhéltlich. Das Modell R260 ist fiir den ther-
moregulierten Anschluss eines beheizten Trichters (Extra) vorgeriistet, was beim
Verwenden von Flllungen hilfreich ist, die in kaltem Zustand weniger flissig sind.
Erhdltlich ist auch ein SchlieBventil (Extra), das fiir ein schnelles Auswechseln
des Trichters eingesetzt wird; der StiitzfuB dient zum Abstellen des Trichters, na-
chdem dieser von der Maschine entfernt wurde. Die Maschine R260 kann direkt
auf der Arbeitsfldche aufgestellt werden. Alternativ dazu ist ein Rollwagen (Extra)
mit Hohenregulierung erhaltlich.

PY- Agromart R260 cnpoekTupoBaH A4 4031IPOBaHIA 1 3aMONHEHNA U3[eAIA NONYXIUAKAMI
BelLIeCTBAMMU, TaKUMU Kak BapeHbe, Kpem, MailoHes, CoyCbl 1 T.4.; 3T0 eanbHoe YCTPOIiCTBO
B N060I KOHAUTEPCKOA ANA HANONHEHWA POranukoB, CAO0OHbIX GYynoueK C HaUMHKONA,
3KNepoB, CNOeHbIX TPY6OoUeK, a TakKe HecnaKuX U3fenmil.

Konuuectso 031pyemoro BelLectBa MOXHO perynupoBaTb MexaHuyeckim nytem ot 0 o
96 C; INeKTPOHHAA CUCTeMa MO3BONAET 3afaBaThb C KNaBUATypbl KONMYECTBO BBOAUMbIX
nopuuii. Mpukas npou3secTu J03upoBaHMe NocTynaer ¢ KnaBuaTypbl, ¢ nepanu am6o
nyTem WCNONb30BAHUA HAMOMHUTENBHOTO NUCTONeTa ¢ rnbKoii TpybKoit (dpakynbratugHo)
— MoNe3Hoe JONONHUTENbHOE MPUCNOCObNeHne ANA HanoNHeHNA HenocpefCTBEHHO Ha
pabouem CTone WK Ha NPOTUBHAX. ABTOMAT CHAaOXeH 4 HaNONHUTENbHBIMIN HACAAKaMK,
0f1Ha 113 KOTOPbIX C ABOITHBIM OTBEPCTIEM, A TaK e NPOTUBOKaNeNbHbIM KnanaHoM.
[llo3npoBouHbIii 6M0K nerko pasbupaetca ¢ Tem, uTobbl UMCTKa NPOBOAMNACH 6bICTPO
n TwarenbHo. Momumo obpasua R260 u3 okpalueHHoii cTanu umeetca obpasel R260I,
MONHOCTbIO W3TOTOBAEHHBI M3 Hepxaselolweil ctanu. Ha aBtomate R260 umeetca
npucnocobneHne AnA  TepMOPErynNPOBAHHOTO COEAMHEHUA C  NOAOrPeBaloLLMMCA
6yHKepoM ((akynbTaTWBHO), 3T0 MONE3HO KOrAa MCMOAb3yeMblii HAMONHUTENb NpU
OXNAXAEHUM CKNOHEH K 3arycTeHuto. MoxeT 6biTb NPefocTaBNeH 3aKpblBalowwyii KnanaH
(GakynbTaTMBHO), KOTOPbI WCNOAL3YKT B Clyyae ObICTPO/i 3ameHbl OyHKkepa; AnA
YAepaHIA CHATOTO O CTaHKa byHKepa MOXHO BOCMIONb30BATbCA OMOPHOI NOACTaBKOI.
Asromart R260 moxeT ycTaHaBAMBaTbCA HeMoCPeACTBEHHO Ha pabounii cTon; B MHOM Cllyuae
NpeoCTaBNALTCA KapeTka Ha Konecukax (akynbTaTuBHO), perynupyembix no BbicoTe.

modello/type capacita tramoggia/hopper capacity regolazione dosata/dosage adjustment voltaggio/voltage potenza/power peso/weight dimensioni/dimensions
R260 151t 0+96cc 230/400V/50Hz 0,37 kW 30 kg cm 32x53x70h
R260I 151t 0+96cc 230/400V/50Hz 0,37 kW 37 kg cm 32x53x70h

EmkocTb 6yHkepa: 15 kr.
[JocTynHa mozenb ¢ MHBEPTOPOM A/15 perynmpyemoli ckopoct R260-S-INV 1 MoZenb ¢ KOHCTpYKLMel N3 Hepxasetolleii ctann R260I1-S.




Mo Bonpocam npodax 1 NogAepXKM obpalanTtech:

Anmartbl (7273)495-231 KanunuHrpag (4012)72-03-81 Owmck (3812)21-46-40 ChbikTbiBKap (8212)25-95-17
AHrapck (3955)60-70-56 Kanyra (4842)92-23-67 Open (4862)44-53-42 Tam60B (4752)50-40-97
ApxaHrenbck (8182)63-90-72 Kemepogo (3842)65-04-62 OpeHbypr (3532)37-68-04 Teepb (4822)63-31-35
AcTpaxaHb (8512)99-46-04 Knpos (8332)68-02-04 MeHsa (8412)22-31-16 TonbsATTH (8482)63-91-07
bapHayn (3852)73-04-60 KonomHa (4966)23-41-49 lMeTposaBopck (8142)55-98-37 Tomck (3822)98-41-53
Benropop (4722)40-23-64 KocTtpoma (4942)77-07-48 IckoB (8112)59-10-37 Tyna (4872)33-79-87
bnaroselueHck (4162)22-76-07  KpacHozap (861)203-40-90 lMepmb (342)205-81-47 TiomeHb (3452)66-21-18
BpsHck (4832)59-03-52 KpacHosipck (391)204-63-61 Poctos-Ha-[JoHy (863)308-18-15  YnbsHoBCK (8422)24-23-59
BnaguBoctok (423)249-28-31  Kypck (4712)77-13-04 Ps3aHb (4912)46-61-64 YnaH-Yg3 (3012)59-97-51
BnapgukaBkas (8672)28-90-48  KypraH (3522)50-90-47 Camapa (846)206-03-16 Ypa (347)229-48-12
Bnagumnp (4922)49-43-18 Nvineuk (4742)52-20-81 CapaHck (8342)22-96-24 Xabaposck (4212)92-98-04
Bonrorpap (844)278-03-48 MarHuToropck (3519)55-03-13 Cankr-MeTepbypr (812)309-46-40  Yebokcapbl (8352)28-53-07
Bonorpga (8172)26-41-59 Mocksa (495)268-04-70 Capartos (845)249-38-78 YensbuHck (351)202-03-61
BopoHex (473)204-51-73 MypmaHck (8152)59-64-93 Cesactononsb (8692)22-31-93 Yepenosel (8202)49-02-64
EkatepuHbypr (343)384-55-89  HabepexHble YenHbl (8552)20-53-41  Cumdpeponons (3652)67-13-56 Ywnra (3022)38-34-83
ViBaHOBO (4932)77-34-06 HwkHuin Hosropog (831)429-08-12 CmoneHck (4812)29-41-54 AkyTck (4112)23-90-97
VbxeBck (3412)26-03-58 HoBoky3HeLk (3843)20-46-81 Coun (862)225-72-31 fApocnaenb (4852)69-52-93
WpkyTck (395)279-98-46 Hosibpbck (3496)41-32-12 Craspononb (8652)20-65-13

KasaHb (843)206-01-48 Hosocnbupck (383)227-86-73 CypryT (3462)77-98-35

Poccus +7(495)268-04-70 Knprusus +996(312)-96-26-47 KasaxcraH +7(7172)727-132

gim@nt-rt.ru || https://gami.nt-rt.ru/


mailto:gim@nt-rt.ru
https://gami.nt-rt.ru/

